Skotselanvisning for kniv i kolstal

Nedan foljer generella skotselanvisningar for knivar med kolstal i eggen.

e Diska for hand med mjuk svamp under rinnande varmt vatten. Skolj
och torka torrt omedelbart.

e Forvara kniven pa magnetlist eller i knivblock. | lddor med koksgerad
riskerar eggen att sldoas.

e LAt aldrig kniven ligga med ex tomat eller lok pa bladet. Det kommer
att missfarga ytan snabbt.

e Undvik att skrapa att skarbradan med eggen. Da blir den sl i fortid

e Eggen kan vassas med strigling eller keramiska brynen. Vid mer
omfattande slipning rekommenderar jag vattenslipstenar. Eggvinkel
mellan 12° och 15°

e Vissa knivar ar vid leverans forsedd med en skyddande och vacker
svarta. Det ar ett initialt skydd mot korrosion, men kommer efter hand
att notas bort, vilket ar helt naturligt.

e Alla knivar med blad i kolstal far en patina vid anvandning.
Det &r en process som beror pa syran i rdvarorna och paverkar inte
knivens kvalitet eller skarpa. Vill man ta bort den kan man exempelvis
anvanda autosol eller annat milt polermedel.

e Diska ALDRIG i diskmaskin.

Min forhoppning ar att denna unika kniv kommer att bli en trogen
foljeslagare i koket! Kontakta mig garna om du har nagra ytterligare
funderingar.

Mycket ndje!
Silas
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